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“Vinum     
 Vita Est”.

Nel vino è la vita.
 
- Petronio Arbitro - 
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Il marchio “TRIANGVLUS” è nato dall’esperienza della famiglia 
Cilia, che opera nel settore vinicolo da tre generazioni, 
con passione, dedizione e brillante spirito imprenditoriale. 
L’azienda sorta a pochi chilometri da Roma si è succesivamente 
ampliata nei territori del basso Lazio, producendo vini curando 
ogni minimo aspetto: dai vigneti, alla raccolta delle uve, alle 
pratiche di cantina finalizzate all’esaltazione della materia prima, 
fino all’imbottigliamento. 
Punti cardine sono la massima cura nelle varie fasi di vinificazione 
e l’utilizzo delle più moderne tecnologie. La filosofia in cui crede 
l’Azienda Vinicola Cilia è la ricerca della qualità, che si traduce 
nella produzione di ottimi vini, che celebrano ed enfatizzano 
al meglio le caratteristiche del territorio laziale. 

L’esperienza acquisita negli anni ha portato ad ottenere varie 
tipologie di etichette che soddisfano un numero sempre 
maggiore di consumatori, affermando l’azienda sul mercato 
vinicolo italiano. La linea dei vini “TRIANGVLUS” da sempre 
rappresenta la giusta combinazione tra ricercatezza del gusto 
e prezzi di mercato concorrenziali. 

The “TRIANGVLUS” brand was born from the experience of 
the Cilia family, which has been in the wine business for three 
generations, with passion, dedication and brilliant business 
spirit. The company that was founded a few kilometers from 
Rome has later expanded in the territories of lower Lazio, 
producing wines by taking care of every minimum detail: 
from the vineyards, to the grape harvest, to the cellar 
practices aimed at exalting the raw material, up to the bottling. 
Key points are the utmost care in the various stages of wine 
production and the use of the most modern technologies. 

The philosophy in which Azienda Vinicola Cilia believes is the 
search for quality, which translates into the production of 
excellent wines that celebrate and emphasize the characteristics 
of the Latium territory at its best. The experience gained 
over the years has led to various types of labels that satisfy 
an increasing number of consumers, establishing the company 
on the Italian wine market. The “TRIANGVLUS” line of wines 
has always represented the right combination of taste 
refinement and competitive market prices.

Una storia radicata 
nel territorio laziale 
con 3 generazioni 
di know-how

A history deeply rooted 
in the Lazio region 
with 3 generations 
of know-how

CERTIFICAZIONI INTERNAZIONALI
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ROMA 
DOC ROSSO

8032568611451
F7

CABERNET 
SAUVIGNON LAZIO IGP

8032568611482
F10

ROMA 
DOC BIANCO

8032568611444
F8

SAUVIGNON 
LAZIO IGP

8032568611475
F9

ROMA 
DOC ROSATO

8032568611468
F11
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ROMA
Rosso DOC • Red DOC

Il Roma Rosso DOC ha origini dall’antica storia romana.
Dal colore rosso intenso con sfumature violacee, 
è un vino elegante, equilibrato con tannito fine caratterizzato 
da intenso profumo di frutta matura con note balsamiche.
Al palato si presenta morbido con una persistenza intensa 
e duratura. Vino da tutto pasto è ideale per essere abbinato 
con tutta la cucina della tradizione romana specialmente 
con carni e formaggi, ma anche con i primi della tradizione.
Speciale per l’abbinamento con piatti a base di tartufo.

Roma Red DOC has origins from ancient Roman history.
Intense red color with violet hues, it is an elegant, well-balanced 
wine with fine tannins characterized by intense bouquet of ripe 
fruit with balsamic notes. On the palate it is soft with an intense 
and long-lasting persistence. 
Wine for the whole meal, it is ideal to be matched that all the 
cuisine of the Roman tradition especially with meats and cheeses, 
but also with the first courses of the tradition. 
Special for the pairing with truffle courses. 
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UVE: Uve a bacca rossa previste dal disciplinare.
grapes: Red grapes required by the specification.

COLORE: Rosso intenso.  
Color: Deep red.

PROFUMO: Fruttato, note di frutti di bosco. 
Aroma: Fruity, hints of berries. 

SAPORE: Equilibrato, armonico, ottima struttura. 
Taste: Balanced, harmonious, excellent structure.

ABBINAMENTI: Carne e primi piatti tipici della 
tradizione romana e piatti a base di tartufo.
Pairings: Meat and typical main courses of the Roman 
tradition an plates with turffle.

ETÀ OTTIMALE: 8-12 MESI.
Optimal age: 8-12 months.

GRADAZIONE ALCOLICA: 14% VOL.
Alcohol content: 14% vol.

TIPOLOGIA BOTTIGLIA: Borgognotta
Type of bottle: Borgognotta

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12-16°C.
Service temperature: 12-16°C.

PALLETTIZZAZIONE
Palletization

COD. EAN
EAN CODE

8032568611451

COD. PRODOTTO
PRODUCT CODE

F7

IMBALLO ESTERNO COLLO
OUTER PACKAGE

SCATOLA CARTONE
Cardboard box

MISURE IMBALLO ESTERNO
OUTER PACKAGE MEASURES

27,5x30x18,5 cm (bxhxp)

IMBALLO INTERNO
INNER PACKING

BOTTIGLIA IN VETRO 
Glass bottle ML 750

NUMERO BOTTIGLIE COLLO
BT X BOX

6

PESO NETTO BOTTIGLIE
NET WEIGHT BT

1450 gr

PESO NETTO COLLO
NET WEIGHT BOX

8,80 kg

COLLI PER STRATO
BT X LAYOUT

17

STRATI PER PALLETT
LAYERS X PALLET

4

COLLI PER PALLETT
BOXES X PALLET

68

DIMENSIONI PALLETT
PALLET DIMENSIONS

120x80x140 cm (bxpxh)

ROMA
Rosso DOC • Red DOC

AMBIENTE
Disposal Rules

Capsula • Capsule
Plastica • Plastic

Tappo • Cork
Sughero • Cork

Bottiglia • Bottle
Vetro • Glass
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ROMA
Bianco DOC • White DOC

Il Roma Bianco, dal colore giallo paglierino brillante, 
con riflessi verognoli ha un profumo intenso di frutta tropicale, 
mandorle e nocciole. Al palto presenta una  buona mineralità, 
sapidità e freschezza. Vino ottimo per aperitivi ed accompagna 
benissimo antipasti, primi e secondi piatti di mare.

Roma Bianco, bright straw yellow in color with greenish highlights, 
has an intense bouquet of tropical fruit, almonds and hazelnuts. 
On the palate it has good minerality, sapidity and freshness. 
An excellent wine for aperitifs and an excellent accompaniment 
to appetizers, first and second courses of seafood.
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UVE: Uve a bacca bianca previste dal disciplinare.
grapes: White grapes required by the specification

COLORE: Giallo paglierino.
Colour: Straw yellow.

PROFUMO: Fruttato, note di pesca bianca. 
Perfume: Fruity, notes of white peach.

SAPORE: Buona struttura e di lunga persistenza.
Taste: Good structure and long persistence.

PALLETTIZZAZIONE
Palletization

COD. EAN
EAN CODE

8032568611444

COD. PRODOTTO
PRODUCT CODE

F8

IMBALLO ESTERNO COLLO
OUTER PACKAGE

SCATOLA CARTONE
Cardboard box

MISURE IMBALLO ESTERNO
OUTER PACKAGE MEASURES

27,5x30x18,5 cm (bxhxp)

IMBALLO INTERNO
INNER PACKING

BOTTIGLIA IN VETRO 
Glass bottle ML 750

NUMERO BOTTIGLIE COLLO
BT X BOX

6

PESO NETTO BOTTIGLIE
NET WEIGHT BT

1450 gr

PESO NETTO COLLO
NET WEIGHT BOX

8,80 kg

COLLI PER STRATO
BT X LAYOUT

17

STRATI PER PALLETT
LAYERS X PALLET

4

COLLI PER PALLETT
BOXES X PALLET

68

DIMENSIONI PALLETT
PALLET DIMENSIONS

120x80x140 cm (bxpxh)

ABBINAMENTI: Primi e secondi piatti di mare.
PAIRINGS: Seafood first and second courses..

ETÀ OTTIMALE: 8-12 MESI.
Optimal age: 8-12 months.

GRADAZIONE ALCOLICA: 13% VOL.
Alcohol content: 13% vol.

TIPOLOGIA BOTTIGLIA: Borgognotta
Type of bottle: Borgognotta

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10°C.
Service temperature: 8-10°C.

ROMA
Bianco DOC • White DOC

AMBIENTE
Disposal Rules

Capsula • Capsule
Plastica • Plastic

Tappo • Cork
Sughero • Cork

Bottiglia • Bottle
Vetro • Glass
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Il Roma Rosato, dal colore rosa cerasuolo abbastanza intenso 
e luminoso, è caratterizzato al naso da profumi delicati di frutta 
fresca con sfumature floreali. Al palato è secco, sapido, fresco, 
elegantissimo e con un’intensa persistenza. 
Accompagna perfettamente aperitivie antipasti, tartare 
di pesce e costacei, piacevolissimo il suo accostamento 
con primi piatti di mare.    

Quite intense and bright cherry pink color,characterized on the nose 
by delicate aromas of fresh fruit with floral nuances. 
On the palate it is dry, savory, fresh, very elegant and with an intense 
persistence. It perfectly matches appetizers, fish tartare and seafood, 
very pleasant its combination with seafood first courses.

ROMA
Rosato DOC • Rosè DOC
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UVE: Uve a bacca rossa previste dal disciplinare.
grapes: Red grapes required by the specification.

PALLETTIZZAZIONE
Palletization

COLORE: Rosa Cerasuolo.
Color: Cherry Pink

PROFUMO: Delicato, fruttato con note floreali.
Perfume: Delicate, fruity with floral notes.

SAPORE: Equilibrato, armonico.
Taste: Balanced, harmonic.

ABBINAMENTI: Aperitivi e antipasti, tartare 
e primi di mare. 
PAIRINGS: Aperitifs and appetizers, tartare and seafood 
first courses.

COD. EAN • EAN CODE 8032568611468

COD. PRODOTTO
PRODUCT CODE

F11

IMBALLO ESTERNO COLLO
OUTER PACKAGE

SCATOLA CARTONE
Cardboard box

MISURE IMBALLO ESTERNO
OUTER PACKAGE MEASURES

27,5x30x18,5 cm (bxhxp)

IMBALLO INTERNO
INNER PACKING

BOTTIGLIA IN VETRO 
Glass bottle ML 750

NUMERO BOTTIGLIE COLLO
BT X BOX

6

PESO NETTO BOTTIGLIE
NET WEIGHT BT

1450 gr

PESO NETTO COLLO
NET WEIGHT BOX

8,80 kg

COLLI PER STRATO
BT X LAYOUT

17

STRATI PER PALLETT
LAYERS X PALLET

4

COLLI PER PALLETT
BOXES X PALLET

68

DIMENSIONI PALLETT
PALLET DIMENSIONS

120x80x140 cm (bxpxh)

ETÀ OTTIMALE: 8-12 MESI.
Optimal age: 8-12 months.

GRADAZIONE ALCOLICA: 13% VOL.
Alcohol content: 13% vol.

TIPOLOGIA BOTTIGLIA: Borgognotta
Type of bottle: Borgognotta

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6-8°C.
Service temperature: 6-8°C.

ROMA
Rosato DOC • Rosè DOC

AMBIENTE
Disposal Rules

Capsula • Capsule
Plastica • Plastic

Tappo • Cork
Sughero • Cork

Bottiglia • Bottle
Vetro • Glass
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SAUVIGNON
Lazio IGP 

Il Sauvignon Lazio IGP, dal colore giallo paglierino brillante,
ha un profumo aromatico caratteristico da intense note floreali 
e fruttate. Al palato risulta morbido e vellutato con prevalenza 
di mineralità, armonico e persistente.
Ottimo abbinato a risotti e zuppe di mare.

Sauvignon Lazio IGP,bright straw yellow in color,has an aromatic 
bouquet characterized by intense floral and fruity notes. 
To the palate it is soft and smooth with a prevalence of minerality, 
harmonious and persistent. 
Excellent paired with risottos and seafood soups.
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UVE: Sauvignon 100% 
Grapes: Sauvignon 100%

PALLETTIZZAZIONE
Palletization

COLORE: Giallo Paglierino.
Color: Pink

PROFUMO: Fruttato con note di mela e pesca.
Perfume: Fruity.

SAPORE: Sapido e fresco.
Taste: Balanced, harmonic.

ABBINAMENTI: Primi, secondi di mare
e crostacei.
PAIRINGS: Seafood first and second courses 
and shellfish.

COD. EAN • EAN CODE 8032568611475

COD. PRODOTTO
PRODUCT CODE

F9

IMBALLO ESTERNO COLLO
OUTER PACKAGE

SCATOLA CARTONE
Cardboard box

MISURE IMBALLO ESTERNO
OUTER PACKAGE MEASURES

27,5x30x18,5 cm (bxhxp)

IMBALLO INTERNO
INNER PACKING

BOTTIGLIA IN VETRO 
Glass bottle ML 750

NUMERO BOTTIGLIE COLLO
BT X BOX

6

PESO NETTO BOTTIGLIE
NET WEIGHT BT

1450 gr

PESO NETTO COLLO
NET WEIGHT BOX

8,80 kg

COLLI PER STRATO
BT X LAYOUT

17

STRATI PER PALLETT
LAYERS X PALLET

4

COLLI PER PALLETT
BOXES X PALLET

68

DIMENSIONI PALLETT
PALLET DIMENSIONS

120x80x140 cm (bxpxh)

ETÀ OTTIMALE: 8-12 MESI.
Optimal age: 8-12 months.

GRADAZIONE ALCOLICA: 13% VOL.
Alcohol content: 13% vol.

TIPOLOGIA BOTTIGLIA: Borgognotta
Type of bottle: Borgognotta

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10°C.
Service temperature: 8-10°C.

SAUVIGNON
Lazio IGP

AMBIENTE
Disposal Rules

Capsula • Capsule
Plastica • Plastic

Tappo • Cork
Sughero • Cork

Bottiglia • Bottle
Vetro • Glass
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CABERNET SAUVIGNON
Lazio IGP 

ll Cabernet Sauvignon Lazio IGP, è un vino elegante. 
Dal colore rosso intenso con sfumature violacee quasi 
blu, al naso ha aromi intensi e vivaci di frutti rossi come 
lamponi, more, ribes, sottobosco oltre ad aghi di pino 
e foglie di quercia. Al palto risulta elegante, morbido, ricco 
con finale complesso. Ottimo abbinato con carni, formaggi 
stagionati, e piatti a base di tartufo.

The Cabernet Sauvignon Lazio IGP, is an elegant wine. Intense red 
color with purple almost blue hues, the nose has intense and lively 
aromas of red fruits such as raspberries, blackberries, currants, 
underbrush as well as pine needles and oak leaves. 
To the palate it is elegant, soft, rich with a complex finish. 
Excellent paired with meats, aged cheeses, and truffle dishes.
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UVE: Cabernet Sauvignon 100% 
Grapes: Cabernet Sauvignon 100%

PALLETTIZZAZIONE
Palletization

COLORE: Rosso.
Color: Red.

PROFUMO: Abbastanza intenso, fruttato.
Perfume: Quite intense, fruity.

SAPORE: Equilibrato, armonico.
Taste: Balanced, harmonic.

COD. EAN • EAN CODE 8032568611482

COD. PRODOTTO
PRODUCT CODE

F10

IMBALLO ESTERNO COLLO
OUTER PACKAGE

SCATOLA CARTONE
Cardboard box

MISURE IMBALLO ESTERNO
OUTER PACKAGE MEASURES

27,5x30x18,5 cm (bxhxp)

IMBALLO INTERNO
INNER PACKING

BOTTIGLIA IN VETRO 
Glass bottle ML 750

NUMERO BOTTIGLIE COLLO
BT X BOX

6

PESO NETTO BOTTIGLIE
NET WEIGHT BT

1450 gr

PESO NETTO COLLO
NET WEIGHT BOX

8,80 kg

COLLI PER STRATO
BT X LAYOUT

17

STRATI PER PALLETT
LAYERS X PALLET

4

COLLI PER PALLETT
BOXES X PALLET

68

DIMENSIONI PALLETT
PALLET DIMENSIONS

120x80x140 cm (bxpxh)

ETÀ OTTIMALE: 8-12 MESI.
Optimal age: 8-12 months.

GRADAZIONE ALCOLICA: 13% VOL.
Alcohol content: 13% vol.

TIPOLOGIA BOTTIGLIA: Borgognotta
Type of bottle: Borgognotta

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12-16°C.
Service temperature: 12-16°C.

CABERNET SAUVIGNON
Lazio IGP

ABBINAMENTI: Carne e primi piatti tipici della 
tradizione romana.
Pairings: Meat and typical main courses of the Roman tradition.

AMBIENTE
Disposal Rules

Capsula • Capsule
Plastica • Plastic

Tappo • Cork
Sughero • Cork

Bottiglia • Bottle
Vetro • Glass
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CONFEZIONE ROMA 
DOC BIANCO /ROSSO/ROSE

8032568611499
BR

CONFEZIONE  SAUVIGNON/
CABERNET/SAUVIGNON

8032568611505
BSC



Azienda Vinicola Cilia 

Grazie per l’attenzione.
Thank You for the attention.

CONTATTI

+39 06.953.72.69
  info@aziendavinicolacilia.it 
   www.aziendavinicolacilia.it

https://www.facebook.com/FEUDIDELSOLE/
https://www.instagram.com/vinicola_cilia/
https://www.linkedin.com/company/96378263/
https://www.aziendavinicolacilia.it

