N2

Pinot Grigi
UVE

TERRE DI CHIETI Pinot Grigio

Indicazione geografica protetta

ABBINAMENTI

Primi e secondi piatti di mare
l:l I.> Crostacei e formaggi freschi

- TEMPERATURA DI SERVIZIO
- 8-10°C

COLORE H ETA OTTIMALE: 12/18 MESI.
O@ Giallo paglierino con riflessi dorati ? GRADAZIONE ALCOLICA: 13% VOL.
g
‘E’ PROFUMO
B Fruttato con note minerali e floreali N
- ]
g SAPORE . FORMATI
= Asciutto, fresco ed equilibrato :I 750 ML, 375 ML
(3]
0



EGoD e 750 ml

COD. EAN 8032568611369

COD. PRODOTTO FOO000000000228

IMBALLO INTERNO BOTTIGLIA
IN VETRO ML 750

NUMERO BOTTIGLIE COLLO 6

COLLI PER STRATO 25
STRATI PER PALLETT 4
COLLI PER PALLETT 100
DIMENSIONI PALLETT (bxhxp) 120x145x80 (cm)
‘ 375 ml
N2 Y
B =8 COD. EAN 8032568611376
= AMBIENTE
FEV DI Regole dl Smaltimento COD. PRODOTTO FOOO0O0000000229

NUMERO BOTTIGLIE COLLO 24

a SOLE :
1 Disposal Rules IMBALLO INTERNO BOTTIGLIA
‘ IN VETRO ML 750

PINOT X "Tappo * Cork
GRIGIO LA Sughero * Cork COLLI PER STRATO 1
N2 FOR
4 SOLL oo Capsula « Capsule STRATI PER PALLETT 5
S — e e ‘ LA Plastica * Plastic
c/PvC
PINOT COLLI PER PALLETT 55
GRIGIO /\ o
L’Q’A Bottiglia * Bottle
oL Vetro ¢ Glass DIMENSIONI PALLETT (bxhxp) 120x120x80 (cm)

TALIA ¢

43



