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UVE: Uve a bacca rossa previste dal disciplinare.
grapes: Red grapes required by the specification.

COLORE: Rosso intenso.  
Color: Deep red.

PROFUMO: Fruttato, note di frutti di bosco. 
Aroma: Fruity, hints of berries. 

SAPORE: Equilibrato, armonico, ottima struttura. 
Taste: Balanced, harmonious, excellent structure.

ABBINAMENTI: Carne e primi piatti tipici della 
tradizione romana e piatti a base di tartufo.
Pairings: Meat and typical main courses of the Roman 
tradition an plates with turffle.

ETÀ OTTIMALE: 8-12 MESI.
Optimal age: 8-12 months.

GRADAZIONE ALCOLICA: 14% VOL.
Alcohol content: 14% vol.

TIPOLOGIA BOTTIGLIA: Borgognotta
Type of bottle: Borgognotta

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12-16°C.
Service temperature: 12-16°C.

PALLETTIZZAZIONE
Palletization

COD. EAN
EAN CODE

8032568611451

COD. PRODOTTO
PRODUCT CODE

F7

IMBALLO ESTERNO COLLO
OUTER PACKAGE

SCATOLA CARTONE
Cardboard box

MISURE IMBALLO ESTERNO
OUTER PACKAGE MEASURES

25x31,7x16,8 cm (bxhxp)

IMBALLO INTERNO
INNER PACKING

BOTTIGLIA IN VETRO 
Glass bottle ML 750

NUMERO BOTTIGLIE COLLO
BT X BOX

6

PESO NETTO BOTTIGLIE
NET WEIGHT BT

1450 gr

PESO NETTO COLLO
NET WEIGHT BOX

8700 gr

COLLI PER STRATO
BT X LAYOUT

17

STRATI PER PALLETT
LAYERS X PALLET

4

COLLI PER PALLETT
BOXES X PALLET

68

DIMENSIONI PALLETT
PALLET DIMENSIONS

120x80x140 cm (bxpxh)

ROMA
Rosso DOC • Red DOC

AMBIENTE
Disposal Rules

Capsula • Capsule
Plastica • Plastic

Tappo • Cork
Sughero • Cork

Bottiglia • Bottle
Vetro • Glass


